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FISKFILE, PANERAD, MSC Sverge zorl
30-70G, 54% FISK, FORSTEKT, 2 X 2,5 KG, FRYST oty Sl comise!

Art Limanda aspera,Limanda ferruginea

Artikelnummer 152129500
Nettovikt 2500 g
Hallbarhet (dagar) 540
Hallbarhet Fryst
MSC certifikathummer MSC-C-50920
NARINGSVARDE

Energi 0 kJ /0 kcal
Fett 0g
- varav mattade fettsyror O0g
Kolhydrater 0g
- varav sockerarter O0g
Protein 0g
Salt O0g
ALLERGENER

Spannmal som innehaller gluten, Fisk

KARTONG

Denna fisk ar ett kostnadseffektivt alternativ till rédspatta. Kéttet ar just och har en Antalﬂpe'r LIy 2
f ) . Forséljningsenhet Ja
ast konsistens, och med mild och god smak. Bruttovikt (kg) 53
L . ) ) . Nettovikt (kg) 5
Panerade filéer ar ett snabbt, gott och enkelt satt att tillaga och servera fisk. De &r Hjd (mm) 166
mycket lattanvénda som del av en ratt eller som individuella inslag pa en buffé. Bredd (mm) 264
Langd (mm) 396
INGREDIENSER GTIN 5740301166115
Gulskadda eller Stillahavsflundra (fisk) (54%) panering (46%) vetemjol, vatten,
rapsolja, semolina vete, potatisstarkelse, salt, dextrosjast, naturligt smakédmne, ENHET
vitpeppar. Produkten &r forstekt i rapsolja. Enstaka ben kan férekomma. Bruttovikt (kg) 2523
Nettovikt (kg) 2,500
SERVERING Hajd (mm) 50
Fiskens milda och delikata smak passar utmarkt till aromatiska smaker. Filéerna ar E[ed(é ((mm)) 328
. . . angd (mm
utmaérkta till snabb matlagning. GTIN 5740301166108
PALL
TILLAGNINGS ANVISNING Kartong per EUR 1/1 pall 54
. ) . . o e Kartong per lav 9
Tillaga fryst. Ugn: Ca. 12-15 min. pa 180°C i férvarmed ugn. Lav per pall 6
Bruttovikt (kg) 310
FANGSTMETOD Nettovikt (kg) 270
Tralar Hajd (mm) 1146
Bredd (mm) 800
FANGSTZON Langd (mm) 1200
Nordvastatlanten (FAO 21), Norddstra Stilla havet (FAO 67) GTIN 5740301166122
SPRAK PA ETIKETTEN

EN, DE, DK, FI, SE


https://www.royalgreenland.com/se/
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