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Kutter-Rejer 

 
Kutter-Rejer – frost 

  

 B2C 
 
• Særligt udvalgte grønlandske rejer fra Diskobugten 
• Diskobugten ligger ved udmundingen af UNESCOs verdensarvsbeskyttede isfjord ved byen 

Ilulissat 
• Fanget af lokale fiskere med mindre både 
• Kort tid fra fangst til landing sikrer rejernes høje kvalitet 
• Rejer med moderat fasthed og en markant sødlig smag 
• MSC-certificeret 
• Grønt Nøglehul 
• Perfekt til en delikat forret og frokost 

  

 B2B 
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Disko Bay Kutter-Rejer 

 
Kutter-Rejer i lage 

 

 B2C 
 
• Særligt udvalgte grønlandske rejer fra Diskobugten 
• Diskobugten ligger ved udmundingen af UNESCOs verdensarvsbeskyttede isfjord ved byen 

Ilulissat 
• Rejer fanget af lokale fiskere med mindre både  
• Kort tid fra fangst til landing sikrer rejernes høje kvalitet 
• Rejer med moderat fasthed og en markant sødlig smag 
• MSC-certificeret 
• Grønt Nøglehul 
• Mild lage med lav saltindhold 
• Perfekt til en delikat forret og frokost 

 

 B2B 
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Davis Strait Pil-selv rejer 

  

 

 B2C 
• Store og særligt udvalgte pil-selv rejer 
• Fisket i det dybe og isfyldte Davisstræde ud for Grønlands vestkyst 
• Fanget af vores egne trawlere i Vestgrønland 
• Rejerne koges i havvand straks efter fangst 
• Håndpakket direkte i æsken ombord på båden 
• Max. tre timer fra fangst til frost så rejens naturlige friskhed og kvalitet er bevaret 
• MSC-certificeret 
• Grønt Nøglehul 
• Perfekt til en delikat forret og frokost 

 
 

 
 

 

 B2B 
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Grønlandske skalrejer 

  

 

 B2C 
 

• Udsøgte, grønlandske skalrejer af højeste kvalitet 
• Fanget af vores egne trawlere i Vestgrønland 
• Frisk smag og en lækker, sprød konsistens  
• MSC-certificeret 
• Grønt Nøglehul 
• Perfekt til en delikat forret og frokost 

 
 

 
 

 

 B2B 
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Krebsehaler 

  

  

 B2C 
 

• Håndpillede krebsehaler  
• Delikat smag af dild, som fremhæver den fine smag i krebsen 
• Nem og praktisk – direkte klar til brug 
• Grønt Nøglehul 
• Perfekt til salater og forretter, fx i supper 

 

 B2B 
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GOURMET Sliced (B2C) 

  

 

 GOURMET Sliced røget norsk laks 
 

• GOURMET Sliced – skåret i tykke skiver a ca. 7 mm 
• Fineste laks af arten Salmo salar 
• Laksen er trimmet, så du udelukkende får reelt og lækkert laksekød 
• Røget i Hirtshals 
• Intens smag og silkeblød konsistens 
• Grønt Nøglehul 
• Velegnet som delikat forret eller let frokost 

 

 

 GOURMET Sliced røget grønlandsk torsk 
 

• GOURMET Sliced – skåret i tykke skiver a ca. 7 mm 
• Grønlandsk delikatesse 
• Vildtfanget i Vestgrønland 
• Røget i Hirtshals 
• Torsk er en mager fisk og er derfor let og mild i smagen 
• Grønt Nøglehul 
• Velegnet som delikat forret eller let frokost 
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GOURMET Sliced (B2B) 
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 GOURMET Sliced røget norsk laks 
 

 

 

 GOURMET Sliced røget grønlandsk torsk 
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Dato: 06.09.2016 
 

 

Varmrøget (B2C) 

  

  

 Varmrøget laks – naturel og peber 
 
• Røget i Hirtshals 
• Fineste laks af arten Salmo salar 
• Intens smag og silkeblød konsistens 
• Nænsomt røget over bøgeflis 
• Grønt Nøglehul 
• Sund og fed fisk – rig på omega-3 
• Særdeles velegnet til delikate forretter og lækre frokoster 

 
 
 

  

 Varmrøget grønlandsk hellefisk 
 
• Grønlandsk delikatesse 
• Vildtfanget i Vestgrønland 
• Intens smag og silkeblød konsistens 
• Særdeles saftig og lækker 
• Nænsomt røget over bøgeflis 
• Grønt Nøglehul 
• Sund og fed fisk – rig på omega-3 
• Særdeles velegnet til delikate forretter og lækre frokoster 

 
 

 

Dato: 06.09.2016 
 

 

9 

 

HUSK! 
Trykklare materialer 



To add correct bullet on text,  
click on Increase Indent 

button from Top Ribbon 

 

Click on Decrease Indent  

to get present levels back 

Dato: 06.09.2016 
 

 

Varmrøget (B2B) 

  

  

 Varmrøget laks – naturel og peber 
 
 
 
 

  

 Varmrøget grønlandsk hellefisk 
 
 

 
 

Dato: 06.09.2016 
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GOURMETTRIM røget laks 

  

 

 B2C 
 
• GOURMETTRIM – udelukkende reelt og lækkert laks; vi har fjernet den brune rygmuskel 
• Fineste laks af arten Salmo salar 
• Røget i Hirtshals 
• Intens smag og silkeblød konsistens 
• Nænsomt røget over bøgeflis 
• Højt indhold af omega-3 
• Grønt Nøglehul  

 
 
 

 

 B2B 
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GOURMETTRIM gravad laks 

  

 

 B2C 
 
• GOURMETTRIM– udelukkende reelt og lækkert laks; vi har fjernet den brune rygmuskel 
• Fineste laks af arten Salmo salar 
• Forarbejdet i Hirtshals 
• Skånsomt marineret med sukker, salt og krydderier, blandt andet dild 
• Intens smag og silkeblød konsistens 
• Fin, fast konsistens 
• Højt indhold af omega-3 
• Grønt Nøglehul  

 
 
 

 

 B2B 
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Røget laks 

 
Røget laks (ikke GOURMETTRIM) 

 

 B2C 
 

• Norsk laks – forarbejdet i Hirtshals 
• Nænsomt og langsomt forarbejdet for at fremelske en intens smag og en silkeblød 

konsistens 
• Røget over bøgeflis 
• Højt indhold af omega-3 
• Grønt Nøglehul 

 
 
 

 

 B2B 
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Gravad laks 

 
Gravad laks (ikke GOURMETTRIM) 

 

 B2C 
 

• Norsk laks – forarbejdet i Hirtshals 
• Nænsomt marineret med salt, sukker og krydderier, bl.a. dild 
• Intens smag og silkeblød konsistens 
• Grønt Nøglehul 
• Højt indhold af omega-3 
• Perfekt med den klassiske dilddressing, med også god i wraps, sandwiches og salater 

 
 
 

 

 B2B 
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Røget grønlandsk hellefisk 

  

 

 B2C 
 
• Delikatesse fra Grønland 
• Langsom opvækst i de iskolde Arktis giver en blød og rund smag 
• Primært fanget med skånsomt langlinefiskeri i Grønland  
• Om sommeren primært fra små både og om vinteren gennem et hul i isen, hvor fangeren 

kører ud på isen med sin hundeslæde til fiskepladsen 
• Røget i Hirtshals 
• Højt indhold af omega-3 
• Grønt Nøglehul 
• Velegnet til alle retter, hvor du normalt ville bruge røget laks 

 
 

 
 

 

 B2B 
 

 

 

15 

HUSK! 
Trykklare materialer 



To add correct bullet on text,  
click on Increase Indent 

button from Top Ribbon 

 

Click on Decrease Indent  

to get present levels back 

Røget torsk 

  

 

 B2C 
 

• Røget langsomt over bøgeflis i Hirtshals 
• Tilberedt udelukkende af de største og flotteste fileter 
• Forarbejdet med nænsom modning og tørring 
• Grønt Nøglehul 
• Torsk er en mager fisk og er derfor let og mild i smagen 

 
  

 
 

 
  

 B2B 
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Grønlandsk stenbiderrogn 

 
Grønlandsk stenbiderrogn 
5 varianter: rød, sort, naturel, røg og wasabi 

 

 B2C 
 

• Delikate og sprøde perler fra de iskolde, 
grønlandske have 

• Frisk og let, salt smag 
• Fanget af mindre både 
• MSC-certificeret 
• Grønt Nøglehul 
• Mange anvendelsesmuligheder – perfekt som 

pynt, en lille hapser før middagen eller i salater 

 

 

 B2B 
 

 Specielt for røg og wasabi (B2C) 
 
• Perfekt til at give seafood-retter et 

spændende twist! 

 Specielt for naturel (B2C og B2B) 
 
• Ingen tilsat farve og smag 
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Grønlandsk stenbiderrogn 

 
Grønlandsk stenbiderrogn, frisk frossen 

 

 B2C 
 

• Helt naturlig og ren smag 
• Fanget af mindre både, renset og pakket i Grønland 
• Frosset ned indenfor 24 timer efter fangst 
• Ingen tilsat farve og ingen kunstige tilsætningsstoffer 
• Udsøgt kvalitet 
• MSC-certificeret 
• Grønt Nøglehul 

 
 
 
  

 B2B 
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Hummersuppe 

 
 

 

 B2C 
 

• Tilberedt af de fineste råvarer 
• Velegnet til en dejlig frokost eller en spændende og delikat forret 
• Perfekt som en delikat sauce til fx pastaretter eller til alle typer af dampet, kogt eller stegt 

fisk 
• Nem at tilberede direkte fra frost pga. den smarte kogebakke, suppen er pakket i 
• Tilberedes i gryde eller i mikrobølgeovn 

  
 
 

 

 B2B 
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Supper 

 
Cremet fiskesuppe med laks, torsk og grøntsager 
Rejesuppe med fine grøntsagsstykker 

 

 

 B2C 
 
• Velegnet til en dejlig frokost eller en 

spændende og delikat forret 
• Nem at tilberede direkte fra frost pga. den 

smarte kogebakke, suppen er pakket i  
• Tilberedes i gryde eller i mikrobølgeovn 

 
 
 

 

 B2B 
 

 

 Specielt for fiskesuppe (B2C) 
 

• Fiskesuppen består kun af de fineste råvarer; 
torsk og laks i fine tern, samt bl.a. porre, 
gulerødder og fløde 

 Specielt for rejesuppe (B2C) 
 

• Rejesuppen er fint afstemt med grøntsager 
som gulerod, porre, løg og selleri og tilsat 
bl.a. fløde, hvidvin, tomat, lemonjuice og fine 
koldtvandsrejer 

• MSC-certificerede rejer 
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Naturfisk – Rødspætte 

 
Danske rødspættefileter, pose og æske 

 

 B2C 
 

• Danske rødspættefileter 
• Klar til brug – ingen skind & ben 
• MSC-certificeret  
• Grønt Nøglehul 
• Perfekt til frokostanretninger og middagsretter med let tilbehør 

 

 

 B2B 
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Naturfisk - hellefisk 

 
Grønlandske hellefiskeloins med skind 
Hel filet af grønlandsk hellefisk med skind 

 

 B2C 
 

• Fanget i det rene, grønlandske ishav 
• Vildtfanget 
• Delikat, hvidt kød 
• Skindet er bevaret på hellefisken, hvilket giver mange anvendelsesmuligheder 
• Højt indhold af omega-3 
• Grønt Nøglehul 
• Tilberedes i ovn direkte fra frost 

 

 

 

 B2B 
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Naturfisk - torsk 

 
Torskeloins med skind 

 

 B2C 
 

• Store, flotte torskeloins 
• Vildtfanget i Nordatlanten 
• Tilberedes i ovn direkte fra frost 
• Skindet er bevaret på torsken, hvilket giver mange anvendelsesmuligheder 
• MSC-certificeret 
• Grønt Nøglehul 

 
 
 

 

 B2B 
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Naturfisk - chainpack 

Regnbueørredfilet (ASC-certificeret) 

Torskeloins (MSC-certificeret) 

Kullerloins (MSC-certificeret) 

 
 

 B2C 
 

• Fisk af fineste kvalitet 
• Nemt og hurtigt - tilberedes i ovn direkte fra frost 
• Servér med let tilbehør 
• Kæde-pak – ingen madspild; tag kun det op af fryseren, der skal bruges 
• ASC- eller MSC-certificeret 
• Grønt Nøglehul 

 
 
 

 

 B2B 
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Paneret - rødspætte 

 
Danske middagsrødspætter 
Danske rødspættefileter 

 
 

 B2C 
 

• Danske rødspættefileter 
• MSC-certificerede 
• Saftige fileter i sprød, ovnklar panering 
• Tilberedes nemt i ovnen direkte fra frost 
• Perfekt at servere som en nem aftensmad med let tilbehør 

 
 

 

 B2B 
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Paneret – Fiskefilet 

 
Store fiskefileter i sprød panering 
Ovnklare fiskefileter 

 
 

 B2C 
 

• Fin og sprød ovnklar panering 
• Nemt og hurtigt - klar til tilberedning i ovnen direkte fra frost 
• God at servere til fx smørrebrød eller aftensmad med let tilbehør 

 
 
 

 

 B2B 
 
 

 

26 

HUSK! 
Trykklare materialer 



To add correct bullet on text,  
click on Increase Indent 

button from Top Ribbon 

 

Click on Decrease Indent  

to get present levels back 

Paneret – letpaneret fisk 

Letpanerede danske rødspættefileter med citron/persille 
Letpaneret alaskasej med citron/persille 
Letpaneret fiskefilet med citron/persille 
Letpaneret torsk med knust peber 

 

 B2C 
 
• Tynd og sprød, ovnklar panering 
• Letpaneret fisk – mere fisk og mindre panering 
• Tilberedes direkte i ovn fra frost 
• MSC-certificeret (undtagen fiskefilet!) 
• Grønt Nøglehul (undtagen fiskefilet!) 

 
 

 
 

 

 B2B 
 
 

 
 

 Specielt for citron/persille   
 (B2C) 

• Citron og persille tilfører 
fisken en frisk, delikat smag 

 

 Specielt for torsk med  
 knust peber (B2C) 

• Krydret med frisk, knust 
peber for at give et ekstra 
spark til smagen 
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Paneret – fyldte rødspætter 

Danske rødspætter med rejer og broccoli 
Danske rødspætter med rejer og asparges 
Danske rødspætter med spinat og feta 

 

 B2C 
 

• Danske rødspættefileter 
• MSC-certificeret  
• Klar til tilberedning i ovn direkte fra frost 
• Sprød, ovnklar panering 
• Rødspættefileter lagt sammen om lækkert fyld og derefter paneret 
• Servér med let tilbehør, fx grøn salat, varm kartoffelsalat eller pasta 

 
 

 
 

 

 B2B 
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Paneret – fyldte fiskefileter 

 
  

 

 B2C 
 

• Klar til tilberedning i ovn direkte fra frost 
• Sprød, ovnklar panering 
• Fiskefileter lagt sammen om lækkert fyld og derefter paneret 
• Servér med let tilbehør, fx grøn salat, varm kartoffelsalat eller pasta 
 

 

 

 

 B2B 
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Paneret – økologisk panering 

Danske middagsrødspætter med økologisk panering 
Torskefilet med økologisk panering 
Sejfilet med økologisk panering 

 
 

 B2C 
  

• Ovnklar økologisk panering 
• Sprød og velsmagende  
• Indeholder ikke æg og mælk  
• Tilberedes i ovn direkte fra frost 
• MSC-certificeret  fisk 
• Grønt Nøglehul 
• Server med let tilbehør, fx grøn salat, varm kartoffelsalat eller pasta 

 
 
 

 

 B2B 
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Paneret – glutenfri panering 

Danske middagsrødspætter med glutenfri panering 
Sprødbagt torsk med glutenfri panering 
Sejpanetter med glutenfri panering 

 

 B2C 
 

• Ovnklar glutenfri panering 
• Sprød og velsmagende  
• Indeholder ikke æg og mælk  
• Tilberedes i ovn direkte fra frost 
• MSC-certificeret  fisk 
• Server med let tilbehør, fx grøn salat, varm kartoffelsalat eller pasta 

 
 

 
 

 

 B2B 
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Sprødbagte torskeloins 

  

 

 B2C 
 

• Fin og saftig torsk  
• Skåret af det fineste stykke af torsken, kaldet rygstykket eller ‘loins’ 
• Knasende sprød, ovnklar panering 
• Tilberedes i ovn direkte fra frost 
• Grønt Nøglehul 

 
 

 
 

 

 B2B 
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