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Unsere Vision ist es, North Atlantic Cham­
pion zu sein.  Für uns bedeutet das die 
größte Nähe zum Fisch, zum Kunden und 
zum Verbraucher zu haben.

Wir haben direkten Zugang zu Kalt­
wassergarnelen und grönländischem 
Schwarzen Heilbutt und gehören zu den 
weltweit größten Anbietern dieser 
beiden Arten. Diese Position wollen wir 
auch bei anderen nordatlantischen Arten 
erreichen.

Wir sind ein echtes vertikal integriertes 
Unternehmen, das Fischfang mit Verar­
beitung, Logistik und Vertrieb kombi­
niert, um Seafood-Produkte bester Qua­
lität aus dem Nordatlantik vom Fang bis 
zum Verbraucher zubringen und lassen in 
jeder einzelnen Phase unsere umfassen­
de Branchenerfahrung einfließen.

Die Position von Royal Greenland ba­
siert auf einem genauen Verständnis der 
Bedürfnisse von Kunden und Verbrau­
chern weltweit. Wir streben die stärkste 
Marktposition und Marktpräsenz auf al­
len internationalen Märkten an, die ein 
langfristiges Potenzial für unsere Pro­
dukte besitzen. 



Die Basis unserer Geschäftstätigkeit 
sind hochwertige Seafood-Produkte, 
die wir in den endlosen Tiefen des 
Nordatlantik oder in den unberührten 
Fjorden der ausgedehnten grönlän­
dischen Küste fangen. Es ist unsere 

Verpflichtung, diese einzigartigen Roh­
stoffe nachhaltig und in bestmöglicher 
Weise zu nutzen, zum Vorteil der Nati­
on, der Menschen und der Gesellschaft, 
die uns den Zugang dazu ermöglicht: 
Grönland.

ROYAL GREENLAND FAKTEN
•	 Handel mit grönländischen Produkten seit 1774

•	 Zu 100 % im Besitz der Grönländischen Autonomieregierung

•	 Größter Arbeitgeber Grönlands

•	 Mehr als 2.000 Mitarbeiter in 17 Ländern

•	� Mehr als 1.000 selbstständige lokale Fischer versorgen unsere  
grönländischen Fabriken täglich mit frischen Seafood Produkten.

•	 Die Fischerei steht für 90 % des gesamten grönländischen Exports 

•	� Grönland hat in etwa dieselbe Fläche wie Westeuropa,  
aber nur 57.000 Einwohner

•	 Für ein Fünftel der Bevölkerung ist die Fischerei die Haupteinkommensquelle

PRODUKT 
G E W I N N 
MENSCHEN 
P L A N E T 
VERSPRECHEN 





Scannen Sie diesen 
Code und sehen 

Sie ein Video über 
über die Fischerei 

vor Grönland.



SPITZENLEISTUNGEN   

AUF SEE 
Die Grundlage für unser Geschäft sind 
der Nordatlantik und seine Meeres­
früchte. Als vertikal integriertes Un­
ternehmen haben wir unsere eigene 
Fischfangflotte, die in Westgrönland 
stationiert ist. An der Spitze der Flotte 
stehen unsere schwimmenden Fabri­
ken, die Hochseetrawler Akamalik, Si­
simiut, Qaqqatsiaq und Nataarnaq, die 
für den Fang und die Verarbeitung von 
Garnelen, Schwarzem Heilbutt, Kabel­
jau, Schellfisch und anderen Edelfischen 
ausgerüstet sind. Die Garnelen werden 
an Bord gekocht und tiefgefroren, der 
Fisch filetiert und zu hochwertigen, auf 
See tiefgefrorenen Erzeugnissen verar­
beitet oder für die weitere Verarbeitung 
an Land gesäubert.

Für die Küstenfischerei verfügen wir 
über einige kleinere eigene Fischerei­
fahrzeuge, die unsere Fabriken an der 
Westküste Grönlands täglich mit fri­
schen Garnelen und Fisch versorgen. 
Daneben pflegen wir auch eine enge 
Zusammenarbeit mit selbstständigen 
ortsansässigen Fischern.

Wir arbeiten kontinuierlich an einer Sen­
kung des Treibstoffverbrauchs unser­
er Schiffe und fördern die Anwendung 
schonender Fangmethoden und Ausrüs­
tungen. Unsere Trawler sind mit Trenn­
gittern und Fluchtfenstern ausgestattet, 
um unerwünschten Beifang so weit wie 
möglich zu reduzieren.



PRODUKTIONS-  
EINHEITEN 

Die fantastischen Rohstoffe aus dem 
Nordatlantik, zu denen wir Zugang ha­
ben, verdienen die bestmögliche Verar­
beitung. Wir haben mehr als 30 Fabriken 
und Anlagen entlang der grönländischen 
Westküste. Deren Größe variiert von der 
größten Heilbutt-Filetieranlage Grönlands 
in Qasigiannguit mit 130 Mitarbeitern bis 
hin zu den kleinen Anlagen in Qaanaaq 
im Norden und in Narsaq im Süden, die 
nur während der Rogen- oder Kabeljau-
Saison geöffnet haben.

Zu den von uns in Grönland vorwiegend 
gefangenen und verarbeiteten Arten ge­
hören Garnelen, Grönländischer Schwar­
zer Heilbutt, Seehasenrogen, Schnee­
krabbe und Kabeljau. Diese werden 
sowohl zu Fertigerzeugnissen als auch 
zu Halbfabrikaten für die Weiterverarbei­
tung in unseren europäischen Standorten 
verarbeitet.

Außerhalb Grönlands haben wir Verar­
beitungsanlagen in Matane (Kanada), 
Cuxhaven (Deutschland), Aalborg (Däne­
mark) sowie in Koszalin (Polen). 

Die Anlage in Matane ergänzt unsere 
grönländische Produktion von Kaltwas­
sergarnelen und ist vor allem auf Groß­
garnelen aus dem Sankt-Lorenz-Golf 
spezialisiert. In unserer Fabrik in Aalborg 
werden grönländische Garnelen verpackt 
und Seafood in Lake hergestellt. Cux­
haven ist vor allem auf die Verpackung 
unseres Seehasenrogens aus Grönland 
entsprechend den Farb- und Geschmacks­
wünschen der Kunden ausgerichtet. 

Unsere europäische Hauptanlage liegt 
verkehrsgünstig in Ostseenähe in Kosza­
lin, Polen und ist auf Plattfische aller 
Art spezialisiert. Hier werden auf der 
Grundlage der verschiedenen Arten wie 
Scholle, Kliesche, Flunder und Seezunge, 
Naturfilets, panierte und gefüllte Produk­
te sowie Filets in Backteig hergestellt. 
Daneben produziert das Werk auch eine 
Reihe anderer Erzeugnisse, deren Palet­
te von paniertem und geformtem Fisch 
sowie Fisch in Backteig über Suppen und 
marinierte Portionsfilets bis hin zu Natur­
filets für die Gastronomie und den Einzel­
handel reicht.



Qaarsut / Uummannaq  ■    
■   Saattut 
■   Ikerasak 

■   Nuugaatsiaq 

■   Kullorsuaq 

■   Nutaarmiut 
■   Tasiusaq 

■   Upernavik 

Aappilattoq ■    
Innaarsuit ■    

Upernavik Kujalleq ■    

■   Nuussuaq 

Ukkusissat  ■    

■   Saqqaq 
■   Ilulissat 

■   Qasigiannguit 
■   Akunnaaq 

■   Niaqornaarsuk 

■   Sarfannguaq Sisimiut / Sisimiut Fish  ■    

Qeqertarsuaq  ■    
Qeqertaq  ■    

Kangaatsiaq  ■    
Ikamiut  ■    

Kitsissuarsuit       ■    

Ikerasaarsuk  ■    
Attu  ■    

■   Qaanaaq 

Itilleq  ■    
Maniitsoq 

■   Atammik 

■   Paamiut 

Narsaq 
■   Aappilattoq 

■   Kangaamiut   

Nuuk  ■    

Qeqertarsuatsiaat  ■    

Old Perlican    

Southern Harbor 

■   Conche Seafood 

Cape Broyle 
Cupids 

 Matane  ■   



ETWAS GANZ 
BESONDERES 

Im Nordatlantik gedeihen Meeres­
früchte von besonders hoher Qualität. 
Im kalten Wasser wachsen sie langsa­
mer als in anderen Gebieten der Erde, 
wodurch sich Geschmack und Kon­
sistenz über längere Zeit entwickeln 
können. Wir betrachten es als unsere 
Verpflichtung, diese außergewöhnliche 
Qualität in bestmöglicher Weise zu er­
halten. Deshalb ziehen wir in einigen 
Fällen die traditionellen Methoden den 
hocheffizienten, modernen Verarbei­
tungsverfahren vor. Wir sind dabei, uns 
zu einem Großhersteller von Premium-
Produkten zu entwickeln. 

Die Kombination aus Innovation und 
Erfahrung macht Erzeugnisse von Royal 
Greenland zu etwas ganz Besonderem. 
Wir gehen unseren eigenen Weg, wobei 
wir stets ein höchstmögliches Maß an 
Qualität anstreben. 

Wir bedienen die meisten Marktseg­
mente – von schnell und einfach zube­
reiteten Gerichten für qualitätsbewus­
ste Verbraucher bis hin zu den feinsten 
Naturfilets, an denen Spitzenköche ihre 
Kreativität entfalten können – und set­
zen alles daran, unsere Erzeugnisse an 
die Bedürfnisse der Kunden und End­
verbraucher anzupassen.





SCHALENTIERE  UND  ROGEN 
EXKLUSIVE SCHALENTIERE ALLER ART 

Scannen Sie diesen 
Code und sehen 

Sie ein Video über 
die Seehasen­

fischerei.

Scannen Sie diesen 
Code und sehen 

Sie ein Video über 
die Garnelen­

fischerei.



NATURFILETS 
EIN BREITES ANGEBOT AN 
ARTEN UND SCHNITTEN 

Scannen Sie 
diesen Code und 

sehen Sie ein 
Video über die 

Heilbuttfischerei 
vor Grönland.



CONVENIENCE-PRODUKTE 
SCHNELL UND EINFACH ZUBEREITETE HOCHWERTIGE 
PRODUKTE FÜR VERBRAUCHER UND GASTRONOMEN 



RÄUCHERFISCH  
TRADITIONELLE PRODUKTIONSME-
THODEN UND GOURMETTRIM® 



●   Aalborg ●    

●   Koszalin 
●   Cuxhaven 

Glyngøre  ●    

●   Paris 

●   Bremen 

●   Mailand 

  Manchester ● 

●   Malmö 



●   Tokio 

SPITZENLEISTUNGEN  
AUF DEM 
MARKT 

Royal Greenland verfügt in ganz Europa 
und Japan über erfahrene Vertriebsmit­
arbeiter und qualifizierte Vertriebsab­
teilungen. Neben unseren langjährigen 
Erfahrungen und Marktkenntnissen 
können wir auf Konzernressourcen in 
den Bereichen Produktentwicklung, 
Business Intelligence und Warengrup­
penmanagement zurückgreifen. Diese 
Konstellation bewirkt, dass wir unse­
ren Kunden den bestmöglichen Support 
bieten und sie bei der Entwicklung ihres 
Seafood-Geschäfts unterstützen kön­
nen. Auf der Grundlage lokaler Markt­
kenntnisse entwickeln wir Produkte, die 
den marktspezifischen Geschmackspro­
filen und Verpackungspräferenzen ent­
sprechen.

Traditionell bilden die europäischen 
Märkte die Grundlage für die Geschäfts­
tätigkeit von Royal Greenland. Während 
in der Produktgruppe Garnelen Großbri­
tannien und Skandinavien die Hauptab­
nehmerländer sind, steht beim grönlän­
dischen Schwarzen Heilbutt und beim 
Rogen Frankreich an der Spitze.

Außerhalb Europas ist die Royal Green­
land-Niederlassung in Tokio ein ernst­
zunehmender Akteur auf dem extrem 
qualitätsbewussten japanischen Sea­
food- und Sushi-Markt. Andere asia­
tische Märkte, wie beispielsweise 
China, sind gegenwärtig durch ein 
wachsendes Bewusstsein für Produkte 
besonders hochwertige Seafood aus 
dem Nordatlantik gekennzeichnet. 

●   Qingdao 



EINE GESCHÄFTS- 
ORIENTIERTE UND 
N A C H H A LT I G E  
CSR-ARBEIT 

Als bedeutendes grönländisches Unter­
nehmen und größter Arbeitgeber des 
Landes sind wir für die übrige Welt oft 
das öffentliche Gesicht Grönlands. Uns 
ist bewusst, dass unser gesamtes Han­
deln Auswirkungen hat, nicht nur auf 
wirtschaftlichem Gebiet, sondern auch 
auf den Ruf Grönlands und die Entwick­
lung der grönländischen Gesellschaft.

Unser Erfolg ist von einer engen und 
fruchtbaren Zusammenarbeit mit den 
lokalen Fischern, den Behörden des 
Landes sowie mit unseren Eigentü­
mern, der Grönländischen Autonomie­
regierung, abhängig. Daher hat Royal 
Greenland nicht nur die Aufgabe, Sea­
food von höchster Qualität herzustel­
len, sondern trägt auch Verantwortung 
für die Förderung von nachhaltiger 
Entwicklung und Wohlstand in der 
grönländischen Gesellschaft sowie in 
anderen Gesellschaften, in denen wir 
präsent sind.

Wir betrachten unsere Anstrengungen 
im Bereich der unternehmerischen 
Sozialverantwortung (CSR) in Bezug 
auf die Gesamtentwicklung des Unter­
nehmens in drei miteinander verfloch­
tenen und voneinander abhängigen 
Dimensionen: finanzielle, ökologische 
und soziale Entwicklung. Wir sind über­
zeugt davon, dass langfristiges finan­
zielles Wachstum auf Kosten der Um­
welt und der sozialen Strukturen in den 
Gesellschaften, in denen wir operieren, 
nicht möglich ist.

Wir haben Prioritäten gesetzt und un­
sere CSR-Arbeit in fünf spezifische The­
menbereiche gegliedert:

1. Nachhaltige Fischerei 

2. Umwelt

3. Gesundheit und Sicherheit

4. �Lokales Engagement mit besonder­
em Schwerpunkt auf Grönland

5. Unternehmensintegrität



Scannen Sie diesen 
Code um ein 

Video über CSR bei 
Royal Greenland zu 

sehen

PROFIT

PEOPLE

PLANET
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THE NORTH 
ATLANTIC 
CHAMPION 


