
Un’impanatura alternativa senza  
glutine per merluzzo nordico,  

merluzzo carbonaro o platessa 
Sempre più persone scelgono una dieta senza glutine. Royal Greenland offre ora una linea senza glutine,  
uova o latte per i nostri prodotti impanati, pre-fritti e da forno. Al posto della farina di grano, la deliziosa  

impanatura è realizzata con farina di ceci, farina di riso e farina di mais.

- 	 Non occorre scongelare – i filetti possono essere subito cucinati
- 	 Il taglio uniforme rende facile la preparazione di porzioni
-	 Ideali per buffet 
- 	 60% pesce / 40% impanatura
- 	 Pesce certificato MSC
- 	 Saporito e delizioso
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I prodotti possono essere  
cucinati senza essere scongelati

Sapore naturale

Pronti da infornare

Senza latte o uova
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Merluzzo carbonaro croccante al  
forno Impanatura senza glutine 
Base dell’impanatura: 
Riso e mais 
Prefritto (60% pesce) 
Peso: 55 g., 2x2.500g

Filetti di platessa impanati 
Impanatura senza glutine 
Base dell’impanatura: 
Riso, mais e ceci 
Prefritto (60% pesce) 
Peso: 100-130 g., 2x2.500g

Merluzzo nordico croccante al  
forno Impanatura senza glutine 
Base dell’impanatura: 
Riso e mais 
Prefritto (60% pesce) 
Peso: 80 g., 2x2.500g
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