
Salmone affumicato a fette GOURMET Sliced
Il salmone affumicato a fette GOURMET Sliced è un prodotto pregiato dal sapore delicato  

e dalla consistenza cremosa e vellutata.
Abbiamo tolto dal filetto affumicato tutta la carne dal colore bruno e il grasso, lasciando solo la carne più magra. Il 

filetto è tagliato in fette dello spessore di 7 mm  – ed è ideale come antipasto, in insalata o per il buffet. 
Le fette spesse consentono di godere a pieno del sapore intenso e delicato del pesce e persino piccole porzioni 

risulteranno di grande effetto.

- Pronto da servire
- Senza carne di colore bruno o grasso – non occorre scartare altre 
 parti del prodotto
- Ideale per creazioni culinarie di grande effetto estetico
- Facile sporzionamento
- Gustoso e delizioso
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P r o n t o  d a  s e r v i r e 

Deliziose fette di squisitezza
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Salmone affumicato  
a fette 
GOURMET Sliced
Filetto intero
900-1400g.

Il salmone ha un colore rosa brillante e una 
polpa morbida dal sapore ricco e intenso. 
Con i suoi 3 grammi di grassi acidi omega-3 
ogni 100 grammi, è anche una buona fonte 
di vitamina D. La linea GOURMET Sliced di 
Royal Greenland è realizzata a partire da 
salmoni di qualità superiore attentamente 
selezionati, ciascuno dei quali viene privato 
completamente della carne di colore bruno  
e dei tendini bianchi.

N O T I Z I A !


