
F I S K  M E D  G L U T E N F R I 
P A N E R I N G

u t a n  ä g g  o c h  m j ö l k

3 slags ugnsklar fisk med glutenfri 
panering: rödspätta, sej och torsk

Vårt panerade, förstekta och ugnsklara sortiment har fått sällskap av en ny och 
krispig glutenfri panering. Vårt glutenfria sortiment består av 3 sorters fisk, som utöver  

den glutenfria paneringen innehåller varken ägg eller mjölk.

- Tillverkade av färska filéer utan skinn från MSC-certifierade fiske
- Minimerar tillagningstiden då filéerna kan tillredas i ugnen direkt från fryst
- Enhetliga bitar vilket gör det enkelt att servera fisk portionsvis och i bufféer
- Ugnsklar
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Filéerna kan användes direkt från  
frysen och in i ugnen

F I S H E R Y P R O C E S S I N G Q U A L I T Y R O U T E  T O 
M A R K E T
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Naturlig smak

Ugnsfärdig

Utan ägg och mjölk

MSC



Sprödbakad sejpanett, 
glutenfri panering 
Panering: Ris och majs
förstekt (60% fisk)
Vikt: ca 55 g, 2 x 2.500 g
Varunr: 153 555 005

Rödspättafilé, 
glutenfri panering 
Panering: Ris, majs och kikärter
förstekt (60% fisk)
Vikt: 100 - 130 g, 2 x 2.500 g
Varunr: 152 555 005

Sprödbakad torsk, 
glutenfri panering 
Panering: Ris och majs
förstekt (60% fisk)
Vikt: ca 80 g, 2 x 2.500 g
Varunr: 156 555 005

...Många frysta fördelar: hög kvalitet, mindre 
matavfall, större flexibilitet och ett bra pris!

Det är bara 
en myt att 
färsk fisk 
är bättre än fryst...!

Inget spill

Lätt att ha på lager

Enkelt att portionera

Enhetliga bitar

Jämn vikt

Bra bakteriologi

Enkelt att beräkna kostnad
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