
Alaska pollockfilé
110 - 170g,
5 kg nettovikt utan glasering
Art.nr. 134 639 004

Rödspättafilé 
80 - 120g, 
5 kg nettovikt utan 
glasering
Art.nr. 123 631 080
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Rödspättafilé, Goujon
tempurapanerad, förstekt 
(70% fisk)  
60 - 80g, 9 x 1 kg
Art.nr. 152 060 080

Förstekta produkter 
som skapar tid 
i köket 
- tillagas direkt 
från fryst

Royal Greenland

FIT FOR
FOODSERVICE

&
GASTRO

Rödspättafilé Goujon på 
sauterad speltsallad med 
ingefära och soja

NYHET!

Gratinerad rödspättafilé

All Natural - Din garanti för en 
100% naturlig produkt

För att betona vikten av principerna bakom vårt fiske, vår  
anskaffning och bearbetning garanterar vi med All Natural serien att 

produkterna lever upp till våra grundläggande principer om... 

- renhet - hållbarhet - livsmedelssäkerhet. 

Alla Royal Greenlands naturliga fiskprodukter säljs dessutom som netto-
vikt. På så sätt kan du vara säker på att du inte betalar för vattnet!
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Strömmingfilé-/Sill med skinn, 
rågmjölspanerad färdigstekt (65% fisk) 
80 - 125g, 5 kg
Art.nr. 153 639 010

Fish nuggets av Alaska Pollockfilé, 
färdigstekt tempurapanerad (80% fisk)
16 - 26g, 2 x 2.500g
Art.nr. 154 054 102

Fish nuggets och “root chips” 
med söt senapsdip

Panerad sill på fullkorns-
spaghetti med savojkål 
och grillad gurka

Royal Greenland
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Flundrafilé, panerad, färdigstekt
(54% fisk) 
70 - 100g, 5 kg
Art.nr. 152 709 600

Rödspättafilé, panerad, färdigstekt
(60% fisk) 
70 - 100g, 5 kg
Art.nr. 152 709 500

Färdigstekta filéerna kan  
användes direkt från frysen  

utan ytterligare tillagning
Den färdigsteka fisken är tillagad till en kärntemperatur 

på 72°C, så att du endast behöver tina dem före användning.

- 	 Enkelt, lönsamt och tidsbesparande att servera fisk
- 	 Givetvis kan de färdigstekta filéerna även tillagas/värmas
	 direkt från frysen
- 	 de blir riktigt läckra i ugnen på 230°C i 9 minuter.
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S T R E E T  F O O D  m e d 
f ä r d i g s t e k t  f i s k 
Använd smårätterna på en buffé, varma och kalla, och kom-
binera fritt – gärna flera åt gången! Varför inte arrangera en 
tema-dag med 4–5 olika typer av street food-portioner och 
skapa street food-stämning för dina gäster? 

Ett nytt, spännande och lite annorlunda sätt att servera  
fisk och skaldjur..


